


Cocktails

Mojito
(rum, horteld, limao, agucar e agua

Dry Martini

(gin Martini dry e azeitona verde)

Kir Royal

(espumante e licor de cassis)

The Boss

(espumante, curacao blue e limao)

Sex on the Beach
(vodka, licor peach, suco de laranja

Cosmopolitan
(vodka, cointreau, cramberry e got:

Aperol Spritz

(Aperol, espumante brut, agua com

Pina Colada
(rum, leite condensado e leite de c



COUVERT

Cestas de paes, grissini, manteiga batida,
salsa crioula e caponata (valor por pessoa).

ENTRADAS

Ceviche de Tilapia

Releitura do classico da culinaria peruana com um per-
fume de limao siciliano e especiarias.

Espetada de Frutos do Mar

Espeto de lula, polvo, camardes, mexilhao, limao sicilia-
Nno grelhados e servidos na manteiga de ervas.

Carpaccio Kan

Salmao macaricado, raspas de limao e um toque de
azeite de trufas. Acompanha torradas.

Carpaccio do Kraft

Finas fatias de carne bovina, intercalado com fatias de
jamon serrano, servido sob um generoso creme de
mMostarda dijon e azeite de ervas. Acompanham torra-
das ao alho.

Bruschetta Marguerita

Fatias de pao de fermentacao natural, gueijo brie,
tomate cereja conflitados no azeite e pesto de manjeri-
cao fresco.

Bruschetta de Cogumelos

Fatias de pao de fermentacao natural, mix de cogume-
los frescos servido sob geleia de damasco levemente
picante.

Steak Tartar do Kraft

Tradicional da gastronomia francesa com o toque do
kraft. Acompanham chips de batata doce e provolone.

Dadinhos de Queijo

Dadinho de queijo empanado e regado com mel de
laranjeira trufado.

Camarao a Milanesa

SALADAS

Salada Kraft

Uma generosa fatia de queijo brie grelhado, servido
com folhas de rdculas e compota de cebola roxa.

Ceasar Salad

Classica salada com alface americana, croutons, queijo
parmesao, tiras de frango e molho ceasar.

Salada Estiria
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KIDS

Deixe seu pegueno ser o chef:
escolha proteina e o acompanhamento.

Filé de Frango
Mignon
Salmao

Massa na manteiga
Arroz e batata sorriso
Mix de legumes

CARNELS

Mignon a Wellington

Classico prato inglés, com o togque especial do sabor
inesquecivel do queijo brie, jamon serrano, envolto em
massa folhada. Servido com um leve nhogue de batata
baroa ao molho rotti aromatizado com ervas.

Mignon com Crosta de Gorgonzola e Bacon

Medalhao de mignon grelhado com crosta de gorgon-
zola e bacon. Servido com fettuccine fresco ao molho
de cogumelos.

Cordeiro Tunisiano

Pernil de cordeiro desfiado, servido com o proprio
mMolho do assado. Acompanham arroz jasmine, amén-
doa e damasco turco.

Paleta de Cordeiro (Serve até 03 pessoas)

Paleta de cordeiro marinada com ervas e assada lenta-
mente. Acompanha arroz biro biro, batatas ao murro
salteadas com brocolis e alho conflitados no azeite.

Grelhado Parrileno

Entrecot grelhado servido com vegetais assados e
molho chimichurri defumado.

Marreco

Peito e coxa do marreco assadas lentamente. Servido
com puré de maca, repolho roxo azedo e batatas fon-
dant.
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FRUTOS DO MAR

Congrio ao Molho de Camardes

Congrio grelhado ao molho de camardes. Acompanha
espaguete de legumes e palmito salteados com limao
siciliano.

Salmao em Crosta de Améndoas

Salmao grelhado com crosta de améndoas e farinha
de pao. Servido com um risoto trufado de pesto.

Salmao Grelhado Regado ao Molho Caviar

Salmao grelhado ao molho de ovas de capelin. Acom-
panha fettuccine fresco negro.

Bacalhau a Lagareiro

Posta de bacalhau grelhada. Acompanha batatas ao
mMurro salteadas, pimentdes, alho confit, ovos cozidos e
azeitonas.

Polvo a La Tabla

Tentaculos de polvo grelhados com pimentdoes, broco-
lis, tomate e batatas assadas.

MASSAS E RISOTOS

Linguine ao Gamberi

Linguine envolto ao molho de champagne, cream
cheese e camardes grelhados.

Spaghetti a Carbonara

Spaghetti com receita tradicional e gema de ovo grati-
Nnada.

Risoto Funghi
Arroz arboreo, mix de cogumelos, finalizado com azeite
de trufa branca.

Risoto al Mare

Arroz arbodoreo, com selecao de frutos do mar e leve
toque de ervas.

Alguns pratos
sO podem ser preparados
em porcoes inteiras.

Nas meias porcoes
serao cobrados 80%
do valor original.
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